
Le Corail

Conseillé pour une
personne, en entrée

6 Fines de Claires N°3
3 Bulots Cuits

5 Crevettes Roses
2 Palourdes
2 Gambas

1 Pince de Tourteau

plateaux de fruits de mer 

15€ Le Crust'Onet

Conseillé pour une
personne, en plat

6 Crevettes Roses
3 Gambas

3 Crevettes Sauvages
Madagascar

1 Gambas Géante
5 Bulots Cuits

 1 Pince de tourteau

20€
Le DÉGUSTATION 

Conseillé pour une
personne, en plat

6 Fines de Claires N°3
3 Bulots Cuits

5 Crevettes Roses
3 Crevettes Sauvages
50g de saumon fumé 

1 Gambas géante
1/2 Tourteau Breton

L’impérial 

Conseillé pour une
personne, en plat

6 Fines de Claires N°3
3 Bulots Cuits

5 Crevettes Roses
3 Crevettes Sauvages
50g de saumon fumé 

1 Gambas géante
1/2 Langouste de Cuba

30€ 45€ Le festif 

Conseillé pour deux 
personnes, en plat

1 dz Gillardeau N°3
6 Bulots Cuits

2 Pinces de Tourteau géantes
2 Gambas Géantes

100GR de saumon fumé 
1 langouste Bretonne

4 Palourdes 
12g de Caviar Ossetra Royal 

de la Maison Petrossian  

140€

Informations importantes : 
Les huîtres et coquillages sont
ouverts, prêts à être dégustés ! 

Les plateaux comprennent citron,
rince-doigts, sauce échalotte,
mayonnaise et aïoli

En raison d'un grand nombre de
commandes nous ne modifions pas
les formules pendant les fêtes

Une fois ouvert, le plateau doit
être conservé au frais, et dégusté
dans les 4 à 6h ! 

Comment commander ? 
En magasin
Par téléphone : 05.65.72.90.06
Sur internet : 

             poissonnerie-aderhold.fr

Jusqu'à quand pour commander ?
21/12 pour Noël
28/12 pour le Nouvel An  

!!! ATTENTION !!! 
Les dates de commandes indiquées ci-dessus sont les dates
limites. Cependant, elles peuvent être fermées plus tôt en cas
de forte demande ou de limitations d'approvisionnement.
Merci de votre compréhension !

VINS



Les huîtres (ouvertes) Qté Prix

Exemple : pour 3 douzaines indiquez 6 A la demi-douzaine

 6 Fines de claires n°4 (Marennes d'Oléron)

 6 Fines de claires n°3 (Marennes d'Oléron)

 6 Spéciales n°2 - Peponnet (Marennes d'Oléron)

 6 Gillardeau n°5 (Bourcefranc)

 6 Gillardeau n°4 (Bourcefranc)

 6 Gillardeau n°3 (Bourcefranc)

 6 Tia Maraa n°3 by Gillardeau (Irlande)

 6 Josephine n°3 by Gillardeau (Portugal)

 6 Ostra Regal n°3 (Irlande)

 6 Taillepied n°3 (Normandie - Isigny) - Naturelle -

 6 Le Gris n°3 (Bretagne - Médaille d’or 2024)

 6 Huîtres l’Etoile n°3 (Bretagne) 

 6 Huîtres Baby Kys N°5 (Bretagne)

 6 Céline N°3 (Cancale)

 6 Belon n°00 (Cancale) - Naturelle - 

 6 Kristal n°2 (Bretagne - Médaille d’or 2023)

 6 Tarbouriech n°3 (Etang de Thau)

 6 Bouzigues n°3 (Etang de Thau) 

Les coquillages (ouverts) Qté Prix

À la pièce

 Amande Sauvage Grosse (Normandie)

 Palourde Sauvage (Normandie)

 Bulot Cuit (baie de Granville) 

 Moule d'Espagne Extra Grosse

 50gr de Bigorneaux Cuits (Bretagne)

 Praire (Normandie)

 Oursin (Galice, selon pêche)

 Murex (Méditerranée, selon pêche) 

Les crustacés (cuits) Qté Prix

À la pièce

 Crevettes Roses Petites (Equateur)

 Crevettes Sauvages Moyennes (Madagascar)

 Crevettes Grosses (Malaisie)

 Gambas Cuites (Equateur)

 Gambas Géantes Sauvages 150gr  (Madagascar)

 Langoustines Moyennes   (Loctudy - Bretagne)

 50gr de crevettes grises

 Pince de Tourteaux (Roscoff - Bretagne)

 Pince de Tourteaux géante (Roscoff - Bretagne)

 Demi Tourteau (Roscoff - Bretagne)

 Demi Homard Breton (Roscoff -Bretagne)

 Demi Langouste Fraiche (Cuba) 

Formules, sauces & 
autres produits Qté Prix

 Formules (voir détail au dos)

 Le Corail 15€

 Le Crust'Onet 20€

 Le Dégustation 30€

 L'impérial 45€

 Le Festif - plateau pour 2 personnes 140€

 Caviar Maison Petrossian

 Boîte Ossetra Royal  - 30GR 75€

 Boîte Ossetra Royal  - 50GR 125€

 Boîte Ossetra Royal  - 125GR 320€

 Boîte Baeri Baïka - 30GR 70€

 Boîte Baeri Baïka - 50GR 115€

 Boîte Baeri Baïka - 125GR 295€

 Boîte Daurenki Royal - 30GR 75€

 Boîte Daurenki Royal - 50GR 125€

 Boîte Daurenki Royal - 125GR 320€

 Maison Aderhold

 Saumon Fumé Maison (Ecosse) - 100gr

 Sauces artisanales

 Pot de mayonnaise

 Pot d'aïoli du Sud 

 Sauce échalote 

Nom : ________________________________       Prénom :_______________________________          Prix du plateau

Téléphone :___________________________       Nombre de personnes : _________________   

Date de retrait : ______________________        Heure de retrait : ______________________

Commandez votre plateau !
Votre plateau prêt à être dégusté

comprendra citron et rince doigts. Vous
pouvez choisir une des formules au dos 

et les agrémenter des produits ci-dessous,
ou le composer vous-même. Vous pouvez

commander tous les produits présentés ci-
dessous sur poissonnerie-aderhold.fr 

Nos plateaux sont préparés minutes, merci
de venir chercher votre plateau à l'heure

que vous avez indiqué !
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